Liebe Gaste,

wir heil3en Sie in unserem Hofcafé herzlich Willkommen!

Hier auf der Anhohe des Tunibergs, oberhalb des Wein— und Spargeldorfes Opfingen,
verwohnen wir Sie an ausgewahlten Terminen mit einem leckeren Frihstick, mit
hausgemachten Kuchen und Torten oder herzhaften Kostlichkeiten.

Geniellen Sie auch unsere fruchtigen Weine aus eigenem Anbau, edle Brande und
Likore aus unserer Hausbrennerei, Safte aus unseren eigenen Frichten, Bier der
Brauerei Ganter Freiburg sowie unsere herzhaften Kostlichkeiten mit Produkten aus
der Region.

Wir winschen Ihnen nun angenehme Stunden bei uns im Hofcafé.

Familie Walter & Team
Unsere Offnungszeiten:

8. Marz bis 23. Juli 2023

Mittwoch und Donnerstag 14:00 — 20:00 Uhr
Freitag 12.00 - 20:00 Uhr
Samstag/ Sonntag/ Feiertag 12:00 = 19:00 Uhr
(Anderungen vorbehalten)

Montag und Dienstag Ruhetag

Walter's Ferienhgf

hofladen | gdstehaus | hofcafé




Wir mochten, dass sich alle Gaste bei uns wohlfuhlen!

Anbei haben wir Innen ein paar Informationen zusammengestellt, um einen reibungslosen Ablauf zu
garantieren und Ihnen einen angenehmen Aufenthalt zu ermdéglichen.

Das Hofcafé ist ein Ausflugslokal mitten in den Weinbergen. Unsere Gaste kommen zu Ful3, mit dem Fahrrad,
mit dem Auto, in kleinen Gruppen, aber auch in gréSeren Gruppen, mit dem Bus, als Betriebsausflug,
Familienfeier, verbunden mit einer Weinberg-Rundfahrt oder dem Escape-Walk.

Wir haben oft sehr viele Voranmeldungen und es braucht eine gute Planung, damit alles reibungslos
funktioniert. Daflir bendtigen wir auch Ilhre Unterstlitzung und haben daher ein paar Informationen fir Sie
zusammengestellt:

e Reservieren nehmen wir nur noch bis am Vortag entgegen. Sie kdnnen auf unserer Internetseite eine
Tischanfrage stellen, eine Nachricht auf dem AB hinterlassen oder wir schreiben Ihren Wunsch an der
Theke auf. Wir geben Innen dann Bescheid, ob eine Reservierung méglich ist.

e Unsere Servicekrdfte nehmen keine Reservierungen entgegen!

e FEine Reservierung ist fUr ein Zeitfenster von maximal zwei Stunden eingeplant

e Sonn-und Feiertags sind von 13-17 Uhr sind keine Reservierungen maglich.

e Ab sofort nehmen wir auch keine Reservierungen mehr fir den AulSenbereich/ Hof entgegen. Das
erschwert uns sonst die Arbeitsabldufe. Wenn Sie draul3en sitzen mochten, kommen Sie gleich zu

Beginn unserer Offnungszeiten oder probieren Sie es einfach. Eventuell missen Sie sich etwas
gedulden, bis ein Tisch frei wird.

e Angemeldete Gruppen haben meist Essen vorbestellt und werden vorrangig bedient, damit der
Zeitplan eingehalten werden kann. Da bitten wir um lhr Verstandnis.

lhre Familie Walter & das ganze Hofcafé-Team




Alkoholfreie Getranke

Safte 0,251 041
Apfelsaftschorle 2,30 € 3,50 €
Apfelsaft 280€  390¢€
Traubensaftschorle rot 230€ 3,50€
Traubensaft rot 2,80 € 3,90 €
Apfel-Kirsch-Schorle 2,30 € 3,50 €
Apfel-Kirsch-Saft 2,80 € 3,90 €
Birnensaftschorle 2,30 € 3,50 €
Johannisbeersaftschorle 2,50€ 380 €
Johannisbeernektar 300€  420¢€
HolunderblUtenschorle 3,20 € 450€
Rhabarber&Holunderblitenschorle 320€  450¢€
Lieler Schlossbrunnen 0,251 0,51 0,751
Mineralwasser classic/ vital/ still 2,20 € 3,50€ 490 €

Alkoholische Getranke

Bier (Brauerei Ganter)

Freiburger Pilsner (auch alkoholfrei) 0,331 3,20 €
Freiburger Natur-Radler (auch alkoholfrei) 0,331 3,20 €
Badisch Weizen Hefe hell (auch alkoholfrei) 0,51 430€
Sekt (eigen) 0,11 0,71
Pinot Brut (traditionelle Flaschengarung) 330€ 2150¢
Sekt mit Johannisbeernektar 3,30 €

Aperol Spritz 0,251 6,80 €




Badische Weine aus eigenem Anbau

Baden 0,11 0,251 0,51

Muller Thurgau QbA trocken 250€  520€ 950¢€

Baden 0,11 0,251 0,51 0,751
Weiler Burgunder QbA trocken 280€ 580€ 1120€ 1650¢€
Grauer Burgunder QbA trocken 280€ 580€ 1120€ 1650¢€
Baden 0,11 0,251 0,51 0,751
Chardonnay QbA trocken 280€ 580€ 1120€ 1650¢€
Spatburgunder Rosé QbA trocken 280€ 580€ 1120€ 1650¢€
Spatburgunder Rotwein QbA trocken  3,00€  650€ 1250€ 1750€
Wein-Schorle 0,251

Weillweinschorle 3,00 €

Rotweinschorle 3,30 €

Walter’s Sommer-Wein-Schorle 550¢€

(Spatb. Rosé & Bitter Lemon)

Spezialitaten aus der Hausbrennerei

Edelbrande 2cl

Apfelbrand, Weinhefe, Weintresterbrand, Traubenbrand, 3,20 €
Traubenbrand im Eichenfass, Kirschwasser, Zwetschgenwasser,
Williams-Birnenbrand, Mirabellenwasser, Holunderbrand,

Sauerkirschwasser

Likore 2cl

Apfel, Traube, Pflaume, Sauerkirsche, Holunder, Johannisbeere, 3,20 €
Quitte




Warme Getranke & Kaffeespezialitaten

Tee

Tasse Kaffee

Portion Kaffee

Kaffee Kirsch

Milchkaffee

Cappuccino

Cappuccino mit Sahne
Latte Macchiato

Latte Macchiato Karamell
Espresso

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Schokoccino

Heilse Schokolade

Heil3e Schokolade mit Sahne
Glas heiBe Milch

creme
im Kannchen

mit 2 cl Kirschwasser

halb Kaffee halb Milch

mit aufgeschaumter Milch
serviert in grof3er Tasse
Espresso mit viel Milch
mit Karamellsirup

kleine Tasse

mit Milchschaum
Cappuccino mit Schokolade
mit Milchschaum

serviert in grol3er Tasse
aufgeschaumt

alle Kaffeespezialitaten sind auch koffeinfrei erhaltlich
Lactosefreie Milch sowie Hafer oder Soja-Milch sind gegen Aufpreis erhaltlich
(mdglich bei Tasse Kaffee, Milchkaffee oder Cappuccino)

Tee im Glas
Kédnnchen Tee

verschiedene Sorten
verschiedene Sorten

250€
4,50 €
4,90 €
340€
320€
3,60€
350€
390 €
2,20€
350€
250€
3,60 €
320€
3,60 €
2,/0€

2,50€
320€

Teesorten: Schwarztee, Pfefferminz, Krauter, Hagebutte, Griiner Tee, Kamille,

Frichte, Fenchel, Rooibos




Kuchen und Torten

Eiskarte

1 Stlck Kuchen/ Torte verschiedene Sorten 3,50€-480¢€

Portion Sahne

0/70€

Alle unsere Kuchen und Torten werden vor Ort frisch zubereitet - und zwar so,
wie zu Hause: Keine Backmischungen, keine Fertigprodukte, zuckerreduziert,

der Saison entsprechend - alles mit Liebe zum Detail.

Bitte bestellen Sie Ilhre Kuchen/ Torten am Tisch.

Damit tragen Sie zur Erleichterung unserer Abldufe bei. Vielen Dank

NEU: Kuchen der Woche - lassen Sie sich Giberraschen!

Eis-Kaffee mit Sahne Kaffee mit 2 Kugeln Vanilleeis
Eis-Schokolade mit Sahne Kaba mit 2 Kugeln Vanilleeis
Winzersekt-Sorbet Winzersekt mit Zitronensorbet

1 Kugel Eis im Becher

2 Kugeln Eis im Becher

Gemischtes Eis 3 Kugeln Eis gemischt
Gemischtes Eis mit Sahne 3 Kugeln Eis gemischt & Sahne
Coupe Danemark Vanilleeis mit Schokosol3e& Sahne
2 Kugeln Vanilleeis mit Rotweinzwetschgen & Sahne

1Portion Sahne

550¢€
550¢€
6,50 €
1,80 €
350€
4,80 €
550¢€
6,80 €
6,50 €
0,70 €

Eissorten: Vanille, Schokolade, Stracciatella, Erdbeere, Waldbeere, Joghurt-

Heidelbeere, Zitrone (Anderungen vorbehalten)




Spargel-Karte

Spargelsuppe

Spargelsuppe

Spargelsalat

Spargelsalat mit Schinken
Spargel-Auflauf
Spargel-Toast

Flammkuchen veg.

Flammkuchen

Portion Spargel

zusatzlich zum Spargel

nur mittwochs

veqgetarische Variante:

auf Wunsch erhalten Sie den Spargel-Auflauf oder den Spargel-Toast auch ohne Schinken

Tasse

Terrine

mit Essig-/Oldressing

mit Essig-/Oldressing und Schinkenstreifen259

Bandnudeln, Spargeln, Schinkenwdirfel¥, So3e
Hollandaise und Kase? Gberbacken

Spargeln, gekochter Schinken®*9, Soe Hollandaise
und Kase? Uberbacken

mit Spargel, Barlauchpaste und geriebener Kase?

mit Spargel, gekochter Schinken?>®, Schnittlauch und
geriebener Kase?

Stangenspargeln mit Kartoffeln und Sol3e Hollandaise

Schinkenplatte aus rohem u. gekochtem Schinken®*9

Portion Spargeln mit Kartoffeln, SoSe Hollandaise
und paniertes Schweineschnitzel

580 €

8,50 €

8,50 €

9,80 €

13,80 €

12,50 €

11,50€

12,80 €

18,50 €

+4,80 €

2450 €



Salate nach Art des Hauses

kleiner griiner Blattsalat 480 €
kleiner gemischter Salat 580¢€
grolSe gemischte Salatplatte 9,80 €
gemischte Salatplatte mit Wurstsalat>” 12,50 €
gemischte Salatplatte mit gebratenen Champignons 12,80 €

Vegetarische Gerichte

Portion Bibiliskds (Krauterquark) mit Brot 420€
Portion Bragele (Bratkartoffeln) 480 €
Bragele mit Bibiliskds (Krauterquark) 7,80 €

Hausgemachte Flammkuchen

Flammkuchen mit Speck®?, Kase 2und Zwiebeln 9,00 €

Flammkuchen mediterran 10,80 €
mit getrockneten Tomaten, Feta und Oliven

NEU: Mittwoch - Schnitzeltag

2 panierte Schweineschnitzel

- mit Brot 10,50 €
- mit Kartoffelsalat 12,50 €
- mit Bragele 13,50 €
kleine Portion -2,00€
mit Beilagensalat +3,50 €

mit Bratensof3e +1,50€




Warme Speisen

1 Paar Wienerle?s¢ mit Brot

1 Paar Wienerle® mit Kartoffelsalat

Winzerwecken (Brétchen 2 mit Schinkenstreifen ¥ und Kase ?

Toast Hawaii (mit gek. Schinken *>9, Ananas und Kése ? (iberbacken)

Badische Spezialitaten

Waurstsalat?®
Waurstsalat>
Wurstsalat>®
Badisches Trio

Elsasser Wurstsalat?®
Elsasser Wurstsalat?®
Elsasser Wurstsalat?®
Badisches Trio

Rindfleischsalat
Rindfleischsalat
Rindfleischsalat
Rindfleischsalat

mit Bauernbrot

mit Bibiliskas und Brot

mit Bragele

Wurstsalat??, Bragele, Bibiliskas

mit Kasestreifen und Essiggurken
mit Bibiliskas und Brot

mit Bragele

Els. Wurstsalat*”, Bragele, Bibiliskas

mit Bauernbrot

mit Bibiliskas und Bauernbrot
mit Bragele

mit Bragele und Bibiliskas

Schaufele*mit hausgemachtem Kartoffelsalat und griinem Salat

Zusatzstoffe 1)
4) mit Phosphat
11) koffeinhaltig

mit Farbstoffen  2) mit Konservierungsstoffen  3) mit StBungsmitteln
5) mit Antioxidationsmittel

520¢€

/7,80 €
/7,80 €

8,50 €

9,50 €
11,50 €
12,50 €
14,50 €

9,80 €
11,80 €
12,80 €
14,80 €

10,50 €
1350 €
14,50 €
16,50 €

1350 €

6) mit Geschmacksverstéarker



Veranstaltungen

Mittagstisch

Grof3es
Frahstick

Spargel-Satt-
Buffet

jeden Freitag von 12-14 Uhr mit wechselnden Gerichten

Geniel3en Sie unser reichhaltiges Frihstlcksbuffet mit verschiedenem Geback,
Wurst- und Schinkenvariationen, Fisch- und Kaseplatte, Ruhrei, Anti-Pasti-
Gemdse, Obstsalat, Misli, Joghurt, Marmeladen und fruchtigen Desserts.

9.30-12 Uhr
27,50 € pro Person inkl. Kaffee, Saft, Tee und Sekt - Anmeldung erforderlich

e 14.Mai (ausgebucht) e 2.Juli (nur noch draulRen)
e 28.Mai Pfingstsonntag e 23.Juli (wenige Plitze)

e 25 Juni e 3.September

Alles rund um den Spargel!

Spargelsuppe, griner Blattsalat, Spargelsalat,  Spargel-Flammkuchen,
Stangenspargel mit Schinkenspezialitéiten und panierte Schweineschnitzel,
Kratzete, Kartoffeln und Sof3e Hollandaise

18.30-21.30 Uhr
32,50 € pro Person - Anmeldung erforderlich

e 19. April e 10 Mai
e 26. April e 24 Mai
e 03.Mai e 31. Mai

Geniel3en Sie den lauen Sommerabend in toller Atmosphare drauf3en im Hof
unter Nussbaumen oder auf der Uberdachten Terrasse.




Walter's
Grillabend
mit Weinbar

Walter’s

Sommer-Wein-
Wochenende

Weinberg-
Rundfahrten

An diesem Abend bieten wir [hnen verschiedene Grillspezialitdten an.

Néhere Informationen finden Sie ab Mai auf unserer Webseite!

e Ausgewadhlte Termine im Juni und Juli

GenieBen Sie die lauen Sommer-Abende mit kiihlen Weinen, prickelndem
Sekt, fruchtigen Weincocktails, kleinen Snacks in gemUtlichem Ambiente

unter freiem Himmel!

e 14 Juli - Live-Musik mit Gruppe Cocktail

e 15.Juli = Musik mit DJ

Erleben Sie den Tuniberg einmal anders. Mit unserem Oldtimer-Traktor mit
Planwagen starten wir zu herrlichen Aussichtspunkten des Tunibergs. Ein
Glaschen Wein und Informatives zur Entstehung sowie zum Weinbau in der
Region runden die Tour ab. Anmeldung

erforderlich!




Einkauf in Walter’s Hofladen

Unsere
Produkte

Wir freuen uns, Sie nach dem Besuch im Hofcafé in unserem Hofladen

begrifen zu konnen.

Marmeladen & Eingemachtes

Frisches Bauernbrot und Kleingeback

Weine und Sekt aus eigenem Anbau

Edelbrande und Likore

Ab Ende April: frischer Spargel aus eigenem Anbau

Obst aus eigenem Anbau: Kirschen, Zwetschgen, Mirabellen, Apfel

und vieles mehr. ..




